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LAGERWURTZ
LAGER VENDANGEE

On avait envie de réinterpréter le style lager &
la Gallia touch. Ca donne ¢a : une macération
avec le cépage Gewurtz. Tanin et amertume
viennent se confondre et apportent un bel
équilibre a cette biére des vendanges. En
attaque, on retrouve une fine amertume
arrondie par les notes fruitées du raisin.
Une finale tannique !

INGREDIENTS DE LA BIERE : VENEZ NOUS VOIR AU
@ Eau, malt dorge, houblon, raisins BAROUALA BRASSERIE @

cépage Gewurtz. PARIS @ 1890

MALT: Malt Pilsner

HOUBLON: Saoz GALLIA

LEVUBE: Raisins Gewurtz (levures 35 RUE MEHUL,

indigénes) 93500 PANTIN, FRANCE

Conserver au frais et & [abri de la lumiére. Retrouvez toutes nos biéres

La DLUO fait office de N°de lot. il el e
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