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EXTRAWURST
VENDANGES 2020

Attention, ¢a sent bon le Gewurtz par ici !
Ne faites pas vos fines bouches ! On part
pour un voyage en terres alsaciennes avec
une macération de 30 jours du cépage
Gewurztraminer.

Les notes vineuses s'expriment
puissamment, équilibrées par une subtile
acidité. Une biére bien charpentée !

EMBOUTEILLEE SELON LE PARIS @ 1890

CALENDRIER LUNAIRE.

INGREDIENTS DE LA BIERE: GALLIA
35 RUE MEHUL,

Eau, malts dorge et de blé, malt acide,

s v 93500 PANTIN, FRANCE
Conserver au frais et & [abri de la lumiére.
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