BRASSEE ET EMBOUTEILLEE PAR

BRASSERIE SCHOENECKER BRAU

Pour le compte de Galibot

4 rue Jules Vlerne - Eurozone Forbach Nord
57600 FORBACH - FRANCE

www.hrasserie-galibot.com

A CONSERVER AU FRAIS
ET A UABRI DE LA LUMIERE

Galibot est le nom qui était
donné auxjeunes hommes
employés aux travaux
souterrains dans les mines

de charbon. Notre brasserie
enporte son savoir—faire et ses
valeurs : I'attachement a ses
terres et au travail bien fait.
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Notre interprétation de la
Rauchbier : une biere fumée

aux reflets cuivrés,

Elle dévoilera sans détour, tant
al'odeurqu'au godt, la fumée

du bois de hétre. De jolis aromes
de malt et de caramel ainsi qu'une
pointe de sucrosité enrobent
I'ensemble avec harmonie.

FERMENTATION BASSE

iBU24 | EBC?24

A DEGUSTER ENTRE 6°C ET 8°C

BIERE / INGREDIENTS :
Eau, malt d'orge, houblon, levure.

MALTS : Smoked, Munich, Caramunich
HOUBLON : Herkules
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