


BIERE BLONDE TRIPLE ARTISANALE
A HAUTE FERMENTATION

A la Brasserie du Pavé, on aime le chiffre 3. La preuve avec notre
biére triple : 3 malts blonds et torréfiés et 3 houblons des Flandres
parfaitement combinés, le tout 3 fois fermenté pour donner a cette
biére traditionnelle force et caractere. Du go(it, du go(it et encore du
godt... le chiffre 3 nous va décidément si bien !

Amertume : 4/10 Caractére: 6/10 Arome: 6/10
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Contient : Malt d’orge, blé (dont gluten), épices.

75cl « 8,5% Alc./vol.

brasserle-du-pave.fr

Biére refermentée en bouteille, un léger dépot de levure est naturel.



