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E"ky Br e{{ Brett Belgian IPA @

We brew beer as we love to share it : freely and without boundaries !

This first Unplugged release, combining ardor of youth and our ancestor’s knowhow, is just what you need
in a beer: Hoppy, Blond, but not on|y I Dare the [unky wild yeast (Brettanomytes) from this intergenera-
tional Brett Be|gian IPA, brewed with local grains and exotic hops.

Cette premiére création Unp|uggec], fusion de la fougue de notre jeunesse et du savoir-faire de nos aieux,
est tout ce que vous recherchez dans une biére : Houblonnée, Blonde, mais pas que ! Osez le funky des
levures sauvages (Brettannmyces) de cette Brett Be|gian IPA intergénérationne”e, brassée avec des grains
locaux et des houblons exotiques.

Deze eerste Unplugged release, voegt het vuur van de jeugd en knowhow van onze voorouders samen, is alles
wat je nodig hebt in een biertje: Hoppy, Blond, maar niet alleen dat ! Dur[je het aan: deze intergeneratione\e
Brett Be\gian IPA, gebrouwen met Funky wilde gist (Breuanomyces), lokale granen en exotische hop.

www.lefel ,.' gged.be
Beer made from barley malt and wheat - Biére a base de maltd'orge et de blé - o
Bier gebrouwen op basis van gerstmout en tarwe - Bier aus Gerstenmalz und Weizen alc‘lAlk' 616 o V°|/v°|'
Brasserie Lefebvre sa, Chemin du Croly 54-56, B1430 Quenast Belgium/Belgique/Belgié Best before:
q A consommer de
©lllustration: Laura Ruymaekers préférence avant le:

~ Ten minste houdbaar tot:
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Mind haltbar bis:

33(' @ @ Consigné, Waarborg, Deposit, Pfand 0,10€ indestens althr bis

Tasteit older and feed us back - Laissez-la vieillir et partagez-nous vos impressions - Laat hem rijpen en deel je mening #nofunkyhhd



