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BRASSAGE ET MISE EN BOUTEILLE : VA N'LLE

BRASSERIE VOLCELEST
28, RUE DU ROSEAU
78610 LE PERRAY-EN-YVELINES

A CONSOMMER
DE PREFERENCE AVANT LE: Biere de style expérimental
BRASSERIE ARTISANALE BIO - ILE-DE-FRANCE
7.5% VOL.
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SOLEIL NOIR

Plongez dans I'exotisme avec
notre Stout Coco Vanille, une
biére noire envoltante qui
marie la richesse des malts
torréfiés a la douceur de la
noix de coco et a la chaleur
réconfortante de la vanille.
Chaque gorgée est une
invitation a un voyage
sensoriel, ou des arbmes de
chocolat noir et de café se
mélent harmonieusement aux
notes crémeuses de coco et
aux subtilités florales de la
vanille.

VOLCELEST provient du
vieux frangais «VOIS, CEST
LUI !», désignant le cerf
dont on observe I'empreinte
fraiche sur le sol.










